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Privind achizitia de Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea si ‘v%rea
ey w PR - s os . A NETWLS
zilnici a suportului alimentar pentru prescolarii si elevii Scolii Profesionale Sig, comuna Sag;
Salaj, acordat in baza OUG 77/2023 privind aprobarea continuirii Programului-pilot de acordare
a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de inviifimant
preuniversitar de stat

1. PEEAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la proceduri isi va elabora oferta in vederea
atribuirii contractului de achizitie publici de servicii de catering pentru scoli Cod CPV 55524001-9
(Rev. 2).

Avénd in vedere ca SCOALA PROFESIONALA SAG dispune in prezent de cantina si spatii
amenajate in scopul servirii mesei calde la locatia in care isi desfasoara activitatea, s-a optat ca pentru
prescolarii si elevi care invata la aceasta scoala suportul alimentar sa fie masa calda.

Totodata, luand in calcul fatul ca Gradinita cu Program Normal Mal ar. 1 si Gradinita cu
Program Normal Mal nr. 2 dispun de spatiu amenajabil servirii mesci calde la locatia in care isi
desfasoara activitatea, s-a optat ca pentru prescolarii care invata la aceste gradinite suportul alimentar sa
fie tot masa calda sub forma ambalata in recipiente de unica folosinta. inchise ermetic. in conformitate
cu standardele de calitate in vicoare. 1espectiv caserole. boluri, cupe, pahare.

Organizarea i desfasurarea procedurii de achizitie se desfdgoara in conformitate cu:
a) Legea privind achizitiile nr 98/2016;
b) Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica, a
contractelor sectoriale si a Solutionare a Contestatiilor nr 101/2016;
¢) Www.anap.gov.ro
d) IG nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprcbarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr.
93/2016 privind achizitiile publice
e) OUG nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de invatamant preuniversitar de stat;
f) HG nr. 928/2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de
urgentii a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invitimant preuniversitar de stat;
h) Hotirirea consiliului local SAg nr. 64/17.10.2022 privind aprobarea procedurii proprii privind
organizarea si desfiisurarea procedurilor de atribuire a contractelor de achizitie publici ce au ca obiect
servicii sociale si alte servicii specifice din categoria celor incluse in Anexa nr.2 la Legea nr.98/2016
privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare, cu valoarea estimati fird TVA mai
mici decét cea previzuti la art. 7 alin. (1), lit. d) din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice cu
modificérile si completarile ulterioare;
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i) Standarde nationale si reglementéri in domeniu.
j) Ofertantilor le revine responsabilitatea de a cunoaste si respecta toate prevederile legale aplicabile
pentru intocmirea ofertei,respectiv pentru executia contractului.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie: Prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregitirea, prepararea §i livrarea zilnicd a suportului alimentar pentru prescolarii si elevii SCOLII
PROFESIONALE SAG, com Sag, jud. Silaj, in anul 2023 pe perioada desfisuririi activitatii didactice
corespunzatoare anului scolar 2023 — 2024,

Prestatorul se obligi sd asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea suportului alimentar pentru

prescolarii si elevii care frecventeazi cursurile SCOLII PROFSIONALE SAG, 1n anul 2023 pe perioada
desfasurarii activitatii didactice corespunzatoare anului scolar 2023-2024 respectiv:
- 33 de zile estimate, pentru anul 2023, in cantititile si continutul caloric stabilit prin legislatia
aplicabila, res} ectiv a prevederilor OUG nr. 77/2023 privind aprobarea conti waérii Programului-pilot de
acordare a w.ui suport alimentar pentru pregcolarii §i eclevii din 450 de unitdfi de nvafdmént
preuniversitar de stat,si HG nr. 928/2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si clevii din 450 de unitati de
invdtdmant preuniversitar de stat;

3. CANTITATI ESTIMATE:

Ofertantul se obligi sa presteze servicii'e de catering pentru asigurarea suportului alimentar acordat
in baza OUG nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de Invatamant preuniversitar de stat,si HG nr.
928/2023 pentiu aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenti a
Guvernului ne. 77/2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar peniru pregcolarii i elevii din 450 de unitafi de invatimant preuniversitar de stat

Livrarea mesei calde se va face in perioadele si la toate locatiile in care isi desfasoara activitatea
SCOALA PROFESIONALA SAG, Comuna Sig,o dati pe zi, dupa cum urmeaza:

3.1. Livrare MASA CALDA Scoala Profesionalii Sig, nr.160:
PERIOADA DE LIVRARE - anul 2023 —an scolar 2023 — 2024:

3.2. Livrare MASA CALDA sub formd ambalatii in recipiente de unici folosintii inchise ermetic:

Numdr
Nt Nr Numar maxim elevi beneficiari in anul 2023- an gcoiar n;i:rln
) Perioada o 2023-2024 — Scoala Profesionala Ség, nr.160
crt zilz masa
calda
Prescolar | Primar | Gimnazial | Profesional | Total
1 06 noiembrie 2023- 13
30 noiembrie2023 35 187 164 58 444 7.992
5 01 decembrie 2023- 15
22 decembrie 2023 35 187 164 58 444 6.660
Numir total portii estimate Scoala Profesionala Sdg, nr.160: PERIOADA DE LIVRARE —anul
2023-an scolar 2023 — 2024 14.652

3.2.1 Livrare MASA CALDA Gridinita cu Program Normal Mal nr. 1: PERIOADA DE LIVRARE ‘

)

7
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— anul 2023- an scolar 2023 - 2024:

— anul 2023— an scole: 2023 - 2024

Numér
Numir maxim pregcolari beneficiari in anul 2023- an maxim
scolar 2023-2024 — Gridinita cu Program Normal Mal portii
Nr. . Nr.
Perioada . or. 1 masa
crt zile
calda
Pregcolar | Primar | Gimnazial | Profesional | Total
1 06 noiembrie 2023- 18
30 noiembrie 2023 14 0 0 0 14 252
2 01 decembrie 2023- 15
22 decembrie 2023 14 0 0 0 14 210
Numir total portii estimate Gradinita cu Program Normal Mal nr. 1: PERIOADA DE LIVRARE 462

3.2.2 Livrare MASA CALDA Griidinita cu Progi am Normal Mal nr. 2: PERIOADA DE LIVRARE-
anul 2023 —an scolar 2023 — 2024

Numdr
Numar maxim prescolari beneficiari in anul 2023-an maxim
Nr ' Nr scolar 2023-2024 - Gradinita cu Program Norimal Mal portii
) Perioadu o or. 1 masa
crt zile
calda
Prescolar | Primar | Gimnuzial | Profesional | Total
1 06 noiembrie 2023- 18
30 noiembrie2023 61 0 0 0 61 1.098
2 01 decembrie 2023- 15
22 decembrie 2023 61 0 0 0 61 915
Numdr total portii estimate Gridinita cu Program Normal Mal nr. 2: PERIOADA DE 2.013
LIVRARE- anul 2023 — an scolar 2023 — 2024 )
Total estimat numar pachete suport alimentar - an scolar 2023-2024 |  17.127 | DIN CARE:
Numar estimat total mese calde in recipinti speciali pentru transport -
Scoala profesionala Hay 14.652
Numai- estimat rotal mese calde sub forma ambalata in recipiente de
unica folosinta, inchise ermetic 2.475 | DIN CARE:
Numar estimat mese calde sub forma ambalata - Gradinita cu Program
Normal Mal nr. 1 462
Numar estimat mese calde sub forma ambalata - Gradinita cu Program
Normal Mal nr. 2 2.013
LOCATIILE DE LIVRARE
I:rz Localitatea Locatia Nréﬁl:lig?a?,?;?et Conditii de livrare

1.

Scoala Profesionala Sag
Prescolar/Primar/gimnazial

Localitatea Sag,
nr.160, comuna
Sage

444 portii masa
calda/zi

intre orele 11-14"se
va livra masa caldid/
pachetul alimentar
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/profesional din ziua respectivd

Gradinita cu Program Normal Mal | Localitatea Mal, | 14 portii masa calda

2. or. 1 nr. 93, comuna | sub forma ambalata
Prescolar Sag /zi

Gradinita cu Program Normal Mal . 61portii masa calda

Localitatea Mal nr.

3. nr2 344, comuna Sig sub form/a ambalata

Prescolar 2

Valoarea estimata a unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un
beneficiar, care cuprinde: pretul produselor incusiv prepararea acestuia, cheltuiclile de transport, de
distributie si de depozitare a acestora, dupé caz.

Pentru a asigura un aport nutritional adecvat, cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar va fi
utilizata pentru achizitia materiei prime.

Nota: Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din suma disponibila per beneficiar pentru
achizitia materiei prime va fi . 2spinsa ca neconforma.

4. Specificatii tehnice

Se vor respecta Specificatiile tehnice din Anexa nr. 2 la HG nr. 928/2023 pentru aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 77/2023
privind aprobarea continuirii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii si
elevii din 450 de unititi de invatimént preuniversitar de stat, dupa cum urmeaza:
1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
a) masi caldi preparati conform principiilor 2e trebuie respectate in pregatirea méncérii pentru copii,
previizute in an=xs nr. 3 la HG nr. 928/2023 pentru aprobarea Normelor metedologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 77,2023 privind aprobarea continudrii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 Je unitéti de
invatdmant preuniversitar de stat;
b) pachet alimentar (doar la solicitarea expresi a autoritdtii contractante): produse de panificatie din
faina integral - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din grewtatea totald a pachetului,
produse din carne si/sau brinzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a
pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea totald a pachetului. La acestea se va adduga un fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic dir unita{i autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt péstrate pan3 la se:vire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de
minute de !a livrare, in unititile de invitimant preuniversitar. in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentclor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor
de organizare si desfigurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare, produsele alimentare sunt
livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invétdmant, conform
deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale aplicabile in materie.
1.3. Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:
a) materie primé;
b) prepararea hranei;
¢) distributie.
In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate cd indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia materiei prime.
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2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite §i consumate

2.1. Fiecare unitate de invafimant beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantitaii de produse
consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numarul de zile de gcoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra gi vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste
calitatea si siguranta acestora, dupi caz; unititile de Invatdmant au obligatia de a pistra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedent, pe care o va corela cu
situatia existentd la furnizor. Toate pirtile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate la pet. 1 vor pistra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la
sfargit 1l anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noierbrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completirile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sid respecte prevederile Regulamentului (UE)nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituirc a unei
organiziri comune a pietelor produsclor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE)nr. 1.037'2001 si (CE) ur. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pastd opiritd - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de
regin: 3i cantitatea necesara se previd fn anexa la contractul de furn'zare, fiind specificate pentru fiecare
scoalii si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare. respectiv
elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru inasa calda;

b) 24 de orc de la momentul ambzlarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru périrarea produselor
alimentare in conditii dz siguranti a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, usigurate de citre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentar: vor fi pistrate paid la servire in conditiile indicate de prodicitor, cu
respectarea legislatiei aplicabile in materie.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupi caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei aplicabile in materie.

6. Metode de testare §i control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de wurgentd a
Guvernului privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unititi de invifamént preuniversitar de stat se analizeazd doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi
acreditate.
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7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate s
detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sindtatii si al ministrului educatiei, cercetdrii nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile §i completdrile ulterioare, si fisd de
aptitudini specifice activititii desfdsurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernuluinr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.
8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European
si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisici, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Com siei, a Directivei 2000/13/CT" a Parlamentului European si
a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei §i a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate frebuic si prezinte Inscrise prin etichetare urmatoarele
elemente obligatorii:
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cagcaval si salata;
b) lista ingredientelor;
¢) substanie care provoacd alergii sau intelerante: sunt puse in evidentd printr-un set de caracteristici
grafice cure le diferentiazi de restul ingredientelor;
d) cantitatez din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncé x%; cagcaval y%;
e) cantitatea net;
f) data-limitd de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierca necodificatd a zilei. lunii si
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate si sipuran{d ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.
Etichetuarea nutritional3 trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energeticd, grasimi, acizi gragi
saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:
Declaratie nutrifionali 100 g
Valoare energeticd Ki/kcal
Griisimi g. din care
Acizi grasi saturafi g
Glucide g, din care
Zaharuri g
Fibre g
Proteine g
Sare g
Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu este
necesard Inscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",
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k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care Tnsoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv mas# cald, lista meniului afisatd la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante.
9. Informatii suplimentare

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar i1 au numai prescolarii/elevii prezenti la activitatile
didactice . Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile relucritoare.

fi conform..ate cu principiile care trebu'e respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si

elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sandtate Publicd, produscle alimentare sunt
livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor i sunt
pistrate pani la servirc in unititile de invatimant preuniversitar, in conditii igicnico-sanitare si de
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei aplicabile in materie.

Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare prin
carc masa caldd este oferiti ciitre elevi si prescolari, precum si al respectarii unei alimentatii
corespunzitoare din punct de vedere nutritional. i unititile de invatimént preuniversitar, se exerciti de
ciitre personalul imputernicit de Ministerui Sanatdii din cadrul directiilor de sdndtate publici judeter.e si
a municipiului Bucuresti.

Uniutile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program-pilot
sunt supuise inspectici sanitare de stat 1ealizats, conform competentelor in domeniul «limentului, de citre
personalul imiputern:icit de ministrul s@natitii din cadrul directiilor de s@nitate publicd judetene. in
conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 882/2004 privind controalele oficiale efectuate
pentru a asigura verificarea conformititii cu legislatia privind hrana pentru animale yi produsele
alimentare si cu normele de sinitate animald si de bunastare a animalelor, cu modificdrile si
completirile ulterioare.

Masa calda si pachetul alimenter (daca va fi cazul si numai solicitarea experesa a achizitiorul:i)
propuse de autoritatea contractantd are .a baza variantele orientative de meniu, redate mai jos:
Variantele orientative de meniu se regisesc in anexa nr. 3 la HG nr. 928/2023 pentru aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevedzrilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 77,2023
privind aprobarea continuidrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 450 de unititi de Invatimant preuniversitar de stat;
- Autoritatea contractanti propune urmitoarele variante de meniu pentru masa calda, masa de prinz, cu
respectarea informatiilor din anexa nr. 3 la HG nr. 928/2023, ce va fi compusd din 3 (trei) feluri de
mancare:
- felul 1 — supe/ciorbe;
- felul 2 — fripturi, snitele, etc. + gamniturd/manciruri scizute;
- felul 3 — desert: prajituri, fructe proaspete, compot, budinci, iaurturi de fructe etc..

NOTA:



ROMANIA
- JUDETUL SALAJ
| Eohe l COMUNA SAG
ﬂg“l Localitatea Sag, str. Principala, nr. 1, Tel. +40 260673100 / Fax. +40
260673063
Cod fiscal 4495123, e-mail: comuna@primariasig.ro

— In anexa la prezentul caiet de sarcini autoritatea contractanta propune cateva variante de meniuri
orientative pe zile care pot fi preparate si livrate;

— Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii tipul de mancare;

—~ Meniurile finale, pe zile, vor fi stabilite de comun acord cu prestatorul desemnat castigator al
procedurii de atribuire. Pe perioada deruldrii contractului, de comun acord, lista de meniu poate fi
completati/modificata/ajustata si cu alte preparate, la solicitarea beneficiarului (Scoala Profesionala
Sag);

— Dupa caz, la fiecare preparat se adaugi produsul "paine" (franzela sau chifl);

— Prestatorul poarti intreaga raspundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.

In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului ministrului sanatatii nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomand: te prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alime ntatii siinitoase pentru copii i ac:olescenti.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai orgaaismului, care sunt:

- lipide (grasimi);

- glucide (dulciuri,fructe,legume,etc);

- proteine (carne,branza,lapte,oua si proteine vegetale,ctc);

Ca sa se realizeze un aport cchilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie combinate
intr-un anumit mod si in anunzite proportii conforn nevoilor organismului.

Pentru Pachetl alimentar (daca va fi cazul si nunai soliciiarea experesa a achizitiorului):

1. Sandvici cu unt, sunci, cagcaval si legume (rosii, castravete, salatd);

2. Sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpad de pui dezosat la gratar cu legume crude (gogosar.
varzi, morcov);

3. Un fruct intreg.

- Autoritatea contractanti propune urmétoarele variante de meniu tip sandvici si fruct:
1. Sandvici cu snitel de pui: bagheti/chifld, snitel, cagcaval, salatd, ardei/rosii + mar.
2. Sandvici cu salam uscat pui/vita: baghetd/chifla, salam uscat pui/vita, cascaval. salatd, ardei/rosii

+ banana.

3. Sandvici cu sunci de porc/pui: baghetd, sunca de porc/pui, cagcaval, salatd, ardei/rosii +
portocala/mandarina/clen:entina.

4. Sandvici <u felii de friptura de porc: bagheta, felii de friptura de porc, s¢ latd, ardei/rosii + mar.

3. Sandvis cu cagcaval/mozarella: baghetd/chifla, cascaval, salata, ardei/rosii. + banand

NOTA:

— Pachetul alimentar se va livra numai la solicitarea expresa a achizitiorului. regula pentru suportul
alimentar il reprezinta furnizarea de masa calda;

— Pachetul alimentar s-ar putea livra in situatia in care elevii si prescolarii beneficiari participd la
activititi didactice prin intermediul tehnologiei si al internetului si nu prin prezenta fizica la scoala.
din cauze legate de pandemia de SARS-Cov-2, conform scenariilor de organizare si desfisurare a
cursurilor previzute de legislatia in vigoare. si numai la solicitarea experesa a achizitiorului:

— Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii si diferit pentru doua zile consecutive tipul
de sandvici si fruct si poate sa propuna si alte variante de meniu.

— Prestatorul poarti intreaga rd spundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.
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Principiile care trebuie respectate In pregétirea méncérii pentru copii:

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust in
cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de invid{dmant sau la
nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste méncéruri nu trebuie sé contind
aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia aplicabild in materie.

2. Uleiul necesar prepararii se utilizeazi o singura dati, fiind un ulei de calitate.

3. Ceapa pregititd in prima faz3 a etapei de gétire nu se prijeste, ci se indbusi cu api.

4, Sarea iodati utilizatd nu trebuie si confind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Se evitd asocierea alimentelor din aceeagi grupd la felurile de méincare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa
cu galusti si friptura cu garnituri din paste fiinoase, ci din legume.

6. Se evitd mancirurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinufie produce =fecte digestive 1efavorabile, cum ar fi iahnie de fisole cu iaurt sau cu compot.

7. Nu se vor permite 1néncaruril : precum tocdtu:i prijjite. Out le se recomanda a fi scrvite ca o.aleta
la cuptor, si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomandi imhogatirea ratiei in vitamine i sfruri minerale prin folosirea de salate din
cruditati si addugare de legume - frurnze in supe si ciorbe.

9. Se interzice folosirea cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum i a
oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

10. Méncarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitarveterinare si pentru sigurania alimentelor, precum si in conditii igiznico-sunitare §i la temperaturi
corespunzitoare, conforn: legislatiei aplicabile in materie.

11, Unitatile de finvdtamant in care se desfasoard programulpilot au obligativitatea de a péstra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei aplicabile in materie. Ofertantul participant
la proceduri trebuie si #iba Inscris 13 statutu! societéitii obiectul de activitate supus licitatiei;

- Prestarea servicinlui de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice previzite in
Normele metodologie de aplicare a OUG 77/2023.

- Pachetul alimentar ( daca va fi cazul si numai solicitarea experesa a achizitiorului ) trebuie s
contind un meniu tip sandvici si un fruct.

10. Inform:tii suplimentare cu privire la distributia alimentelor:

- Distribuirea se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igienii , conform Ordinului ininistrului s@natitii i al ministrului educatiei, nr.
2.209/4.469/2022, privind aprobarea Metodologiel pentrit organizarea si certificarea instruirii
profesionale a p-rsonalului privind insugirea nofiunilor furdamentale de igiend, cu modificarile si
completdrile ulterioare, gi figd de aptitudini specifice activititii desfasurate, conform Hotardrii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sadndtitii lucritorilor, cu modificarile §i completirile
ulterioare.

- Fiecare salariat/persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care distribuie
portiile de mancare si/sau pachetele alimentare la sediul beneficiarului si citre pregcolari §i elevi, va
avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

- In ce priveste masa calda pentru prescolarii si elevii de la Scoala Profesionala Sig,
prestatorul va furniza mincarea in recipienti corespuzatori ciitre Scoala Profesionala Sig si va
presta. prin personalul sau (cel putin trei persoane). impreuna cu personalul angajat al
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benficiarului (doua persone) servicii de servire a mesei in spatiul pus la dispozitie de catre Scoala
Profesionala Sio. precum si servicii de debarasare si curiitare a meselor.

La Scoala Profesionala Sdg mancarea calda se va transporta in recipinti speciali pentru
transport, mancarea va fi impartita in farfurii in spatiul de luat masa din incinta scolii de catre
personalul operatorului (cel putin trei persoane) impreuna cu personalul angajat al benficiarului
(doua persone).

= In ce priveste masa calda pentru prescolarii de la Gradinita cu Program Normal Mal nr. 1 si
Gradinita cu_Program Normal Mal nr. 2. prestatorul va furniza mincarea calda sub forma

ambalata in recipiente de unica folosinta, inchise ermetic. in conformitate cu standardele de
calitate in vigoare. respectiv caserole, boluri, cupe, pahare.

5. Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Declarati: ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietu de sarcini si ca prestarea
serviciilor si fiecare dintre uctivitatile prevazute in caietul de sarcni vor fi prestate. Se va prezenta
Formular nr. 7: DECLARATIE PRIVIND INSUSIREA CERINTELOR SOLICITATE PRIN
CAIETUL DE SARCINI;
2. Declaratie (formulata de catre operatorul economic) prin care acesta declara faptul ca la elaborarea
ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii ( conf.art.5|
alin.2 din Lg 98/2016). Se va prezenta Formular nr. 8: DECLARATIE PRIVIND RESPECTAREA
REGLEMJINTARILOR OBLIGATORI! IN DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL SI AL
RELATIILOR DE MUNCA. Informatii detaliate privind reglementérile in vigoare roferitoare la
conditiile de muncz si protectia muncii se pot cbiine de la Inspectoratul de Munca, Ministerul Muncii,
Familiei si Protectici Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/Legislatie. in cazul unei asocieri,
aceasta declratie va fi asumara de citre toti membrij asocierii.
3. Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevdzute in caietul de sarcini, repectiv:

a) dovada inregistrarii sanitar-veterinare de pe teritoriu] {Arii a producatorului ce va livra masa calda
si pachetele alimentare;

b) dovada autorizdrii/inregistririi sanitar-veterinare a unitdtilor din care se livreazi masa caldn s;
pachetele alimentare;

c) dovada autorizari i/inregistrarii san:itar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectueaz:i
transportul mancarii (masa calc'a si pachetele alimentare) citre unititile scolare.

La intocmirea propunerii tehnice operatoul economic va tine cont de eventualele modificiri ale
documentatiei de atribuire ca urmare a raspunsurilor la cererile de clarificiri.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificirii de citre Comisia
de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de
sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini, vor fi considerate neconforme.

in situaia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din
Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept
urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
catre Autoritatea Contractanta.
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6. Modul de prezentare a propunerii financiare

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic
in relafia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinti formularul de oferta,

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta — F ormular nr. 9, Detalierea
costurilor pentru achizitia de servicii de catering ~ Formular nr. 10 si Defalcarea costurilor si ponderea
acestor categorii de cheltuieli - Formular nr. 11.

Propunerea financiara va cuprinde pretul in lei, cu doua zecimale cu toate taxele platite si platibile,
indicand pretul fara TVA si separat valoarea TVA.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica, Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse
ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale cdror valori sunt aparent neobisnuit de scizute, prin
raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand dreptul de a solicita
documente privind, dupa caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale,
modul de organiza-e si metodele utilizate in cadrul -ealizdrii serviciilor, nivelul (e salarizare a fortei de
munca, performan-zle si costurile inplicate de anun :ite utilaje sau echipamente ¢ lucru care concura la
formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Pretul total ofertat va cuprinde toate costurilc afersnte prestérii serviciilor, inclusiv livrarea 1a
adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata pericada de
valabilitate a ofertei de minim 30 zile. Nu se accepta oferte alternative,

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
soliciiate cu privire la pret, precum si la alte condifii financiare si comerciale legate de obiectul
contr:.ctului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehni:a.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar,
Preturile din propunerea financiara vor [i ferme si au se vor modifica pe toala periozda de derulare a
contractulu.

La elaborarea propunerii financiare. ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unuj legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si
marja de profit.

7.Criteriul de atribuire:
Crieriul de atribuire va fi cel mai bun raport calitate-pret.

Masa calds pe zi, in limita unej valori zilnice de 15 lei/ber eficiar, inclusiv taxa pe valoarea
adiugald. I imita valorici prevé: utd cuprinde preful produselor, cheltuielile cu prepararea si cl.eltuielile
de transpor. si dJe distributie, dupd caz.

Orice modificare legislative survenita cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului
de sarcini, conduce la modificarea conforms a contractului si a conditiilor depuse in caietul de sarcini,
dupi caz.

In conformitate cu prevederile OUG 77/2023 pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor
financiare disponibile §i pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii sunt obligarti si
introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

c) distributie.
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Cel mai bun raport calitate — pret
DENUMIRE FACTOR EVALUARE, DESCRIERE, PONDERE

1. Pretul ofertei; Componenta financiara

85 % (85 de puncte)

Invers proportional

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 85 de puncte; b)

Pentru celelaite preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim
ofertat / Pret n) x Dpunctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materie primé din pretul total/portie; Componenta financiara
15 % (15 puncte)

Direct proportional

Algoritm de calcul: Algoritr. de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel gl ponderii naterici prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat facrorului de cvaluare, respectiv: 15 puncte,

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n:MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctdjul acordar nivelului n gl ponderii materiei prime din pretul total/nortie,
M? n—nivelul n al ponderii materici prime din pretul iotal/portic;

MP maxim - nivelul cel mai ridicar al ponderii materiei prime din pretul total/portic;

Nivelul minim 1 ponderii nwteriei prime din pretal total/portie este de: 4 0%.

Pentru un nivel ul ponderii materiei prime din pre:ul total/poriic egal cu nivelul minim indicat de 40%
hu se acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materici prime din pretul 1otal/portie mai mic decat nivelul minim indicat de
(40%), oferta va i considerata necorespunzaivare din punct de vedere tehnic. urmand a fi declarata
neconforma si respinsa,

Fuctorul de evaluare Procentul ponderii mat. riei prime din pretul total/portie va fi exprimal cu maxim
doua zecimale.

Este declarata castigatoare ofertu care indeplincste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua
zecimale, in wrma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”,

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumareq punctajelor obtinute pentru fecare factor
de evaluare dupa formula "Ptotq] = P+ Pmp”, exprimat cu maxim doua zecimale.

Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabileste oferta castigatoare.

In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare va
Ji declarata cea care se claseaza pe pozitia 1 din clasamentului astfel refacut. In situatia in care prin
aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, autoritatea
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confractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin Prezentarea unei noi propuneri
financiare. Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in wrma solicitarii entitatii
contractante.

Factorii de evaluare qi ofertei, punctajul acestora precum si algoritmul de calcul au fost definiti
clar in documentatia de atribuire g contractului de achizitie publici si au legaturd concretd cu
specificul contractului,

8. Alte informatii:

1. In cazul in care cursurile sau anul scolar se suspend, din cauze legate de pandemia de SARS-
Cov-2 sau orice alte cauze, furnizarea suportului alimentar se poate suspenda la solicitarea expresa a
achizitorului.

2. In situatia in care olevii s prescolarii bencficiari participd la activititi didactice prin
inter nediul tehnologiei si al int:rnetului si nu prin prezenta fi-ica la scoala, din cauze lesate de
pancemia de SARS-Cov-2 sau alic cauze, conforin scenariilor de -rganizare §i desfisurare a cursurilor
previzute de legislatia in vigoare, prestatorul, la solicitarea experesa a achizitiorului, va furniza doar
pachete alimentare pentru acest] elevi. Modalitatea concreta de furnizare a pachetului alimentar in aceste
cazu:i se va stabilii in functie de scenariile de organizare si desfasurare a cursurilor previzute de
legislatia in vigoare la momentul respectiv.

fntocmit,

RFSPONSABIIL, ACHIZITH PUBLICE
Borz Dorica Valerica

13

A



98
301 oureq
307 edess 8¢ 19n
‘807 218W0) 9p ®ISRd ‘3001
owed ‘81 suroIRORW
dxod
3P UIBD ND JuBCIRIBA
30 remewnye
¢80z eusjuews
TWGT 19 ‘B¢ eurey ‘S
[ofunyed ‘g1 1A00J0W‘SQ [
edeao‘300z youe)
Joyaed ap equor)

11983(T
BZIBA
30t oureq
Hese 3011035 a3dey
30y surg :

‘01 apEwo; ap esed 1301
lofunyed3yz 1A0dI0W ‘S|
edead ‘g 1vjn ‘Sp¢

30, 1[n‘8z eurey ‘B¢ Bno
300y yoweD ‘oo swre)
[3Mus nd goyres sp
g
80¢ euejurws
‘301 exewmyeuep i
op 103 ‘0] [olunnedFp] |
19[n‘8(z AooIoWw
8001 ez10A‘G) BdRO) b
BZIEA 9D BqI01)

Ieyeas e dus

501 emewnye
‘87 toamsn‘g(z avolow
801 91ew0] 9p BISERd ‘807
rumuews o curgy ‘Soq

3pJIa4 d]ose) ap BqI01)

sna-sno “Fnoz ind op edng _

mnd 3p ednd na sny— sn)

Io[n ‘807 widvso Gps | e)sed

Masa(]
03ABIISEY RINJRINA
30p sureq
80110funned
301 9rewo) op eysed ‘001
oures B0¢ 190z Aodsow
‘F01 vdeso 5y, za10)
2310 3p L.iugiuaed
nd 20d ap vanydi: g

80¢ sures ‘801 o1ewo) vysed

B0¢ vz1eA ‘F()| [ofunned
‘I8( g areZRW AT | BUL]9)
‘801 19]n ‘8¢ zo10 ‘Bz
9p1aA d[0seI‘8()7 1A0910W
‘301 wdeao ‘3¢ Joue)
BISBIURIE) BqU0L)

Jew 119sa(]
30f sureq
301 vzIRA
301 [ofunned3(y
edead 80z 1a0010w Gy
1o[n ‘Tz 9ydey ‘36, 1ind
op adnd ‘3004 youe)
md ap
adpnd no goyaeos ap aig

‘801 elunned G
eurpa) ‘8¢ Aosrow ‘g1
1BIn ‘301 edeao ‘Gog 1ome ],
o1} 9p vdng
_

Zueig

TIANIA

10r [ ninowam

TardIes op [91E)) ] BXoUy

LVYNVINVLAVE QINTN 90 VIS

1LAVIN

VA'TVO VSV NIINHd AATLV.INATIO RININAN

INN'T

os°isellewd@eunwon :jrew-o ‘€TLS6PH Jedsy pod

O+ "X®4 /001 ££909Z Ob+ "I2L ‘. "au “Bledidupg *3s ‘Ses eajeyyjeson

€90€££9092

OYS YNNWOD
ryys InLaanr
VINYWOY

[ 1]




jfll'l'lflJ}

Haso(g
BZIBA Op BlR[Rg
30 oureq
80z ade|

80T1 ewres ‘3001 yorey

goyred op aanid no

18jeI3 e] 2uod ap BJRI)

301

Tormsn‘3¢-z eurey ‘no ‘Twor
Mg vuney ‘Gg1pofunned

‘80¢ eueyuews ‘[0z

taoorow ‘30, md op 1dorg

BuBIINEPEL RqI01)

H3S9(]
10y sureg
1807 9rewoy op eysed 1809
2010 ‘1301 edeas13(z [N
1308 oures “13c7 BZIBA
] (411 TN
80zeurmuews ‘Gq; :uies
‘ ‘80z ez1eA 01 [ofunned
‘1807 srezew i3y euI[)
‘801 19qn S za10 ‘[0z
9pIaA s10sBI ‘87 1a0010W
‘301 edeao ‘Fp¢ Joue))
BISBIUSIP AL qI01)

—

RIANIA

I0r

13 Ot our

RETEYe]

ed

BoARYSED DInjeIngy *
(1=
|

801 1ofunne

md

ITYNVIAVIAVS N

501
edeas 307 1a0010wW ‘0L _ .-
eln “(ugz ade] ‘S, ind | edeao'3() 1 ojewiog ap eised

ap 2dijnd “Boop youen

op adjnd n3 pdoas yojiey
301 g3z Aoozow
‘801 w0 op BIsud ﬁ
‘[0¢ vueUeWws ‘801 eutey |
‘Bo110In ‘S0 71 [olunyed _
‘301 =deao ‘gp¢ ojoseq
BJLISN dj0se] Ip BqIOr) |
_ DU HIN

TNT

Al

N A VISIT

23I0'3Q11s019p &
ULy ‘507 euejuews §q]
pPlunned ‘3 g1eure; ‘80¢
ﬁ 1A0210W 'S¢ B1R000) StIE))
sxeosLad ap equor)

1esa(

BZIBA 9D ®le[Rg

301 ourey

Z3.10 nd da0d

B¢ edeso ‘G¢

S iatatall
Ee03erEs

80¢ 13In‘8z AooIOW ‘01
T 012810 5 aure)

9P 3Uikd WIp eaAMIyd0)

301

1959
80t sureq
BZIBA 9D BJR[ES
3¢ 101msn ‘gz
Siewo) ap eysed ‘3z eurey
808 a[0sey ‘B0 ozopy
[9Zaul ny s[osey ap sruyey
30¢
wred ‘F01 aewo) eysed
‘802 ez1eA ‘Gp1 [efunned
‘180z srezEW 8y BUI)
‘801 19]n ‘8¢ zo10 ‘302
SpIdA sjosey‘3(7 10010W
‘801 vdeos ‘3¢ joye)
€IsEIURIR) RQIOL)

ol BiseLrewd@eunwon ‘ifew-2 ‘€71 664 Jedsy pod

€90££909Z
OF+ "X€ / 00L££909T Up+ 121 “4 "Ju “glediduig s ‘Seg eajeesoy

9YS YNNWOD
rviys 1niaanr

VINYWOY




		2023-10-13T09:16:28+0300
	Florian Bonte




